Menu du 14 Mars 2013
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Amuse-bouche
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Crabs effiloché avec une gelée recouverte d’une onctueuse créme d’asperge blanche
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Shiitake en fine tarte croustillant sous un voile de lard de Cinta Senese
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Foie gras de canard sauté 2 la plancha aux kumquats et son caramel
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Bar poélé escorté d’une étuvée de poireau avec d’une coulis de “shungiku”
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Carré d’agneau 18t televés de piment d’Espelette et suc de chorizo
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Mousse au chocolat et pralinée-noisette , glace au moka
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Café express avec Mignardises

RESTAURANT

oS T



