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東京都目黒区三田 1-4-1 TEL（03-5423-7000） 
 

〈ご経歴〉 
  1962年 8月 5日横須賀生まれ、両親が料理人として育ち幼少から料理の道に 

進む事を決意 82年大阪あべの辻調理師専門学校で卒業料理展入賞など 
  優秀生徒として卒業後、箱根宮ノ下富士屋ホテルに学校推薦で入社料理の世界に 

入る、ホテル西洋銀座のオープニングを経て 89年ロイヤルパークホテルのオープニングと 
  共にフレンチレストラン「パラッツォ」にてエリック ブリファー、フィリップ バトン 
  と共にフランス料理を研鑽 94年からウエスティンホテル東京に若干 32歳で部門シェフとなりその後 
  96年宴会料理長、00年には副総料理長 04年当時 41歳で最年少かつ初の外資系マネージメント 
  ホテル、ウエスティンホテル東京の総料理長となり現在に至る。 
  さらに特定非営利活動法人 レ・ザミ・ドゥ・キュルノンスキー・ジャポンの副代表理事となり 
  名誉あるフランス共和国 農事功労章オフィシェを 2010年に叙勲 日本人最年少のオフィシェとなる。 
 
<表彰・受賞> 
  2007 社団法人 全日本司厨士協会   功労賞 表彰 
  2008 ドバイ 国際料理コンクール サロンキュナリー 審査委員 
  2009 調理師法施工 50周年記念 全国大会 会長表彰 
  2010 フランス共和国 農事功労章オフシェ 叙勲 
  2011 東京都優良調理師 知事賞 受賞 
  2016 内閣府認定公益社団法人 全日本司厨士協会 アカデミー銀賞 受賞 
  2018 厚生労働大臣表彰 
  2026 社団法人 全日本司厨士協会 名誉司厨士の許 受賞  
 
<所属組織> 
    一般社団法人全日本司厨士協会（ワールドシェフズ）          総本部国際交流委員長 
    公益社団法人全日本司厨士協会東京地方本部              港支部 副支部長 
    レ・ザミ・ドゥ・キュルノンスキー                  代表理事 
    トック・ブランシュ国際倶楽部                       理事 
    クラブ・ガストロノミック・プロスペール・モンタニエ、日本エスコフィエ協会 会員 
    日本ラ・シェーヌ・デ・ローティスール協会 関東支部            会員 
 
  ●趣味    ：プランター菜園&愛犬の散歩（愛犬はチワックス） 
  ●座右の銘  ：継続は力なり 


